C@Club cz 5 srpna., 2025

Cuketova nadivka

Casovéa naro¢nost: 45 minut

Seznam prisad

400 g cuketa

200 g tvrdy syr

1 hrnek hrubd mouka

1 ks prasek do peciva

1/2 hrnek olej

4 ks vejce

2 1zicky sul

2 strouzek cesnek
majordnka
petrzelka

Spetka strouhany
muskatovy orisek

Postup pripravy

Cuketu ocistime a nastrouhdame nahrubo. Ve vét$i mise smichdme mouku s praskem do peciva, pridéame stl,
proslehand vejce, olej, nastrouhanou cuketu, ulisovany ¢esnek a koreni a dobre promichdme, aby vzniklo
kompaktni tésto. Tésto rovnomérné rozmistime do pekacku vylozeného pecicim papirem (pripadné mizeme
pekacek vymazat olejem a vysypat moukou), zasypeme strouhanym syrem a pec¢eme dozlatova na 170°C
zhruba 20 minut.

TIP: Milovnici masa mohou pridat do tésta vyprazenou slaninu. Zajimavou chut nadivce dodame také
suSenymi rajCaty ¢i plisnovym syrem. Podavame s naloZenou zeleninounebo zeleninovym salatem.


https://www.coopclub.cz/vyrobek/kyjovanka-salat-zeleninovy-pikantni-ve-sladkokyselem-nalevu

