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Cuketova buchta s cokoladou

Casovéa naroc¢nost: minut
Seznam prisad

500 g cuketa

3 ks vejce

200 g  cukr krupice

100 ml olej

250 g  bily smetanovy jogurt

150 g  hladka mouka

220 g  polohruba mouka

1 ks prasek do peciva

2 1zice | kakao

Spetka mlety muskatovy
orisek

trosku  mlety hrebicek

100 g nastrouhanda horka
cokolada

maslo a polohruba
mouka na vymazani a
vysypani formy

Postup pripravy

Cuketu omyjeme a nastrouhdme nahrubo. Vejce vySlehdme s cukrem, primichame olej a bily jogurt. Zvlast
smichame obé mouky s praskem do peciva, kakaem a korenim. Tyto sypké inredience pomalu primichame k
téstu a nakonec vmichame i nastrouhanou cuketu a nastrouhanou ¢okoladu. Vzniklou smés nalijeme do
vymazané a vysypané formy a dame do trouby predehraté na 170 °C. PeCeme 35 az 45 minut - Spejli
vyzkousime, zda je peCend i uvnitr. Nechdme vychladnout a podavame s oblibenou kdavou nebo cajem.



