C@Club.cz 13 c¢ervna., 2025

Cokoladovy fondan s chilli

Casovéa naroc¢nost: minut
Seznam prisad

85¢g kvalitni horka

¢okolada
85¢g maslo
85¢g mouckovy cukr
2 ks vejce

1/2 ks Cerstva chilli
papricka zbavené
seminek

30g hladkd mouka
2 1zice  kakao
Spetka  cayensky pepr

mouckovy cukr (na
ozdobu)

Postup pripravy

Troubu predehfejeme na 200 °C. Cokoladdu rozpustime ve vodni 14zni spolu s maslem. Poté nechdme asi pét
minut odpocinout, aby smés zchladla. Vejce a cukr uslehdme do pény, ke smési za stalého Slehani pomalu
prilévame cokoladu s maslem. Nakonec priddme nasekané chilli. Mouku, kakao a cayensky pepr smichame
dohromady a pres sitko smichame s ¢okoladdovou smési. Tésto rozdélime do forem dobre vymazanych
maslem a vysypanych moukou. Pe¢eme asi 10 minut, aby fondan zlstal uvnitr jesté tekuty. Podavame jesté
teplé posypané mouckovym cukrem s doméci Slehackou a ¢erstvym nebo teplym ovocem.



