C@Club cz 6 prosince., 2016

Cokoladové tycinky s kandovanym pomeranc¢em

Casovéa naroc¢nost: 150 minut
Seznam prisad

220 g hladkd mouka
80¢g mouckovy cukr
100 g maslo
4 1zice  kakao
1 ks vejce

sul
4 1zice  zakysand smetana

2 1zicka umlety kandovany
pomeranc

Cokoladova poleva

Postup pripravy

Mouku, cukr, maslo, kakao, vejce, sul a zakysanou smetanu dame do misy a vypracujeme do hladkého tésta.
Ulozime do lednicky asi na dvé hodiny ztuhnout. Rukama poté z tésta tvarujeme slabé tyCinky a davame je
na plech vyloZzeny pecicim papirem. Peceme v predehiaté troubé na 180 stupnt asi 15 minut. Na zavér si
rozpustime ¢okoladovou polevu ve vodni lazni a upecené ty¢inky do ni namocime (z poloviny nebo celé).
Nechame ztuhnout a mame hotovo.



