mClub cz 11 prosince., 2024

Cokoladové rezy se syrem cottage

Casovéa naro¢nost: 60 minut

Korpus:
440g polohruba mouka
220 g cukr krupice

110 ml olej

220 ml vlazné mléko
2az3 kakao

1Zice

1 ks prasek do peciva
3 ks vejce

100 g ¢okoldda
Krém:

1 ks Slehacka 33%

100 g horka ¢okolada

100 g syr cottage

Postup pripravy

Den predem si pripravime krém. V kastrulku si svarime Slehacku spole¢né s ¢okoladou, dokud se vse
dtikladné nespoji. Dame chvili vychladnout a primichame syr. Po uplném vychladnuti nechdme pres noc v
lednici.

Druhy den si v mise smichdme mouku, cukr, kakao a prasek do peciva. Pfiddme olej a vlazné mléko. Zloutky
si oddélime od bilkt a zamichame do tésta. Z bilku vy$lehame tuhy snih, ktery nakonec také lehce
vmichame. Vlijeme na vymazany a vysypany plech a peceme priblizné 30 minut na 175°C. Vychladly korpus
potreme krémem a povrch posypeme strouhanou ¢okoladou. VSe nechame alespon par hodin prolezet v
lednici.



