COOP Club.c: 17 dubna., 2023

Cokoladové minibabovky (cupcakes)

Casovéa naro¢nost: 60 minut

Tésto

120 g horké ¢okolada
150 ml  mléko

3 1zice cukr

2 ks vejce

1 hrnek  polohrubd mouka
(asi 170 g)

1 1zice prasek do peciva

trochu sal

Krém
150 g horkd Cokolada

150 g smetana ke Slehani

150 g smetanovy syr
mascarpone

Dale

zdobeni dle chuti a fantazie
(lentilky, perlicky, srdicka
nebo kulicky Dr. Oetker
apod.)

Postup pripravy

Nejprve si pripravime tésto: Ve vodni 1azni si rozehifejeme horkou ¢okoladu s mlékem a cukrem. Smés
odstavime, podle potreby prelijeme do vétsi misky a po chvilce do ni priddme vejce a polohrubou mouku s
praskem do peciva a troskou soli. VSe peclivé promichame, az nam vznikne vlacné tésto. To nalijeme do
formicek na muffiny (zhruba do 2/3 jejich objemu) a vloZime do trouby predehraté na 180° Celsia. Peceme
asi 20 minut - zalezi na velikosti formicek (my jsme v tomto ¢ase délali 12 kousku cupcaki). V prubéhu
peceni si muzeme prichystat krém na naplnéni: Ve vodni lazni rozehfejeme horkou ¢okoladu se smetanou a
kdyz je tekutd, vmichdme do ni peclivé smetanovy syr mascarpone. Tuto napln dame vychladit na zhruba 20
minut do lednicky. Hotové upecené a vychladlé kosicky naplnime pomoci cukrarského sacku vychlazenym a



ztuhlym krémem a ozdobime podle své fantazie. Podavame ke kavé nebo caji.

Poznamka: Cupcake (¢teme: “kapkejk”) je sladka minibabovka, kterd md sviij ptivod v Americe a dnes
je populdrni po celém svéte. Sklada se z tésta upeceného v malém kosicku - znamého také jako muffin
(Cteme : “mafin”) a krému. Cupcaky mohou mit nepreberné mnoZstvi variant a kombinaci chuti a barev.
Mezi ty klasické patri vanilkové, cokolddové, bandnové, ale objevit miizeme i napriklad cupcaky mdtové,
zdzvorové Ci karamelové se soli. Také zdobeni zdleZi na fantazii kazdého jejich kuchare.



