mCIUb cz 21 prosince., 2023

Cokoladové lanyze s griotkou

Casovéa naroc¢nost: minut
Seznam prisad

50 g Slehacka

100 g maslo

2 1zice cukr

200 g horka cokoldda

2 lzice griotka (vyzkousSejte
nasi griotku Marshall)

kakao (na obaleni)

Postup pripravy

Do kastrulku nalijeme smetanu a pridame k ni méslo a cukr. Zahtivame, dokud se vSe nerozpusti
(nezapomeneme michat!) Poté priddme i naldmanou ¢okolddu a opét michdme do rozpusténi. Nakonec
prilijeme griotku, zamichdme a ddme do chladu ztuhnout. Ze ztuhlé hmoty tvarujeme kulicky, které obalime
v kakau. Hotové lanyze dame naposledy vychladit a mame hotovo! (Nesnédené lanyze skladujeme rovnéz v

lednici.)



