COOP Club..:
Cokoladové kosicky plnéné krémem

Casovéa naro¢nost: 60 minut

Tésto
140 g tuk
70g  cukr

210 g hladka mouka
40g orech

50 g strouhanéa Cokoldda na
vareni

1 ks vejce
1 ks  vanilkovy cukr

citronova klra

30g kakao
Krém

250 g maslo
50¢g kakao

1 lechovka zahusSténé
slazené mléko

trochu tuzemak

Poleva

100 g c¢okolada na vareni

100 g  ztuzZeny tuk

Ozdoba

kokosova moucka
strouhand cokolada
sekané mandle
orisky

barevna ryze

1 brezna., 2016



lentilky

Postup pripravy

Cokoladu nastrouhdme, mouku prosejeme. Vmichdme do ni orechy, ¢okoladu, citrénovou kiiru, kakao a
vanilkovy cukr. Pak priddme zmékly tuk s vejci a vypracujeme hladké tésto. Formicky ve tvaru ko$icku podle
potreby vymazeme tukem a vtlacime do nich kousky tésta a vymackame. KoSicky vlozime na plech a peceme
ve stfedné vyhraté troubé (na cca 160 az 170 stupnt Celsia) zhruba 8 - 10 minut. Mezitim si pfipravime
krém: Maéslo utreme s kakaem a postupné do néj zaslehdvame zahusténé slazené mléko. Dochutime
tuzemakem. Upecené a vychladlé kosicky vyklopime z formicek a naplnime ¢okolddovym krémem. Na
chladném misté je nechame ztuhnout. Poté si ve vodni ldzni rozpustime cokoladu na vareni s tukem a polevu
nechdme mirné zchladnout. Touto ¢okolddovou polevou koSicky prelijeme a na zavér ozdobime podle
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