COOP Club.c: 1 ledna., 2022
Cockova polévka

Casovéa naro¢nost: 90 minut
Seznam prisad

lal/2 c¢ocka

hrnek

2 litry voda nebo vyvar
6 kulicek nové koreni

4 ks bobkovy list

10 kulicek cely pepr

4 ks mensi brambor
1 ks mrkev
1 ks cibule
100 g slanina
sl
ocet

tymidn, majordnka

a chilli podle chuti

Postup pripravy

Cocku vypereme a namo¢ime do vody na asi 30 minut. Poté ji slijeme a ddme spolu s ¢istou vodou nebo
vyvarem do kastrolu, kam pridame i koreni (nové koreni, bobkovy list a cely pepr) a na kosticky nakrajené
brambory s mrkvi. Varime asi 10 minut. Mezitim si vedle na panvicce osmahneme nadrobno pokrajenou
cibuli a slaninu dozlatova. Cibuli se slaninou pridame k ¢ocCce a varime dalSich zhruba 25 minut (aby cocka
byla mékka a cibule se témér rozpadala). Na zdvér vyndame koreni a cockovou polévku dochutime podle
potreby soli a octem. Podle chuti priddme také tymidn, majoradnku a chilli. Podavame s bagetkou opecenou
na masle.



