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Citronovy chlebicek

Casovéa naro¢nost: 60 minut
Seznam prisad

120 g maslo

2 ks vejce

1 a ¥a hrnku cukr krupice
1a' hrnku hladkd mouka
1/2 1zicky jedla soda

1/2 1zicky prasek do peciva
Spetka sul

1/2 hrnku mléko

1 ks vetsi citron

Postup pripravy

V mise rozmichame maslo s jednim hrnkem cukru. Postupné zaSlehame vejce, jedno po druhém. Do jiné misy
prosejeme mouku se sodou, praskem do peciva a soli. Polovinu smési primichame k maslu s cukrem a vejci.
Poté prilijeme mléko a vmichdme. Pridame druhou polovinu suché smési a také nastrouhanou kiru z
jednoho citronu. Tésto vlijeme do vymazané a vysypané formy (idedlni je forma na biskupsky chlebicek ¢i na
hrbet). PeCeme na 160°C priblizné 45 minut, dokud se pri zapichnuti Spejle na ni tésto jiz nelepi. Mezitim si
v mensi misce smichame $tavu z jednoho citronu spolecné s ¥ hrnku cukru. Jakmile chlebi¢ek vynddme z
trouby, polijeme cely povrch citronovym glazé a nechdme vsdknout a vychladnout.



