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Cibulova marmelada

Casovéa naro¢nost: 70 minut
Seznam prisad

1 kg cibule
100 g maslo
2 strouzek  Cesnek
200 g cukr

4 kulicka cerny pepr

4 kulicka nové koreni

3 ks bobkovy list

3 ks hrebicek

4 dl bilé vino

trochu balzamikovy ocet

Postup pripravy

Cibuli oloupeme a nakrajime na mensi mésicky. Méslo si rozehrejeme v hrnci a pridame pokrajenou cibuli s
nasekanym cesnekem. Zasypeme cukrem, prihodime veskeré koreni (nejlépe v malém platéném pytlicku) a
zalijeme Cervenym vinem. Priklopime poklickou a dusime na mirném plameni 40 az 50 minut. Na zavér
dochutime balzamikovym octem a prenddme do Cistych sklenicek. V lednic¢ce vydrzi 2 mésice, ale jeji
trvanlivost mizeme prodlouzit sterilizaci. Cibulova marmelada je vynikajici napriklad jako doplnék k syram.



