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Chrestoveé rolky se sunkou

Casovéa naro¢nost: 30 minut
Seznam prisad

1 svazek  bily chrest
kousek  maslo
1 platek | citron

200 g kvalitni krdjena
Sunka od kosti

-
jarni cibulka
petrzelka
pazitka

-

7 i

Postup pripravy

Bily chrest oloupeme od hlavicky smérem doll a vlozime do osolené vrouci vody, do které priddme platek
masla a platek citronu. Chrest varime zhruba 10 az 12 minut (podle velikosti). Poté ho opatrné slijeme a
jesté horky zabalime do platku Sunky (mUZeme dévat vice kusu chrestu do jedné rolky - zalezi na velikosti
chrestu i pokrajené sSunky). Vzniklé rolky svdZeme jarni cibulkou, posypeme nasekanou pazitkou a
petrzelkou a ihned podavame. Jako prilohu volime napriklad cerstvé pecivo.



