Cﬂ.’pClub cz 25 dubna., 2017

Chrest s kozim syrem

Casovéa naro¢nost: 30 minut
Seznam prisad

1 svazek | zeleny chrest
maslo

kousek limetka (na chrest)

200 g kozi syr

1ks jarni cibulka

vicebarevny Cerstvy
pept
stl

limetka na ozdobu

Postup pripravy

Zeleny chrest zbaveny drevnatého konce ddme na 8 az 10 minut varit do osolené vody, do niz pridame
platek masla a platek limetky. Mezitim si nakrajime kozi syr na malé kosticky. Uvatreny chrest opatrné
slijeme a naservirujeme na talir. Takto pripraveny ho posypeme na kolecka nakrajenou jarni cibulkou a
kostickami koziho syra. Opeprime Cerstvé mletym peprem, osolime a pridame mésicek limetky na ozdobu.
Podavame s Cerstvym bilym pecivem.



