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Krevety na viné a cesneku

Casovéa naro¢nost: 25 minut
Seznam prisad

400 g mrazené loupané
krevety

5 strouzek Cesnek

4 1zice olivovy olej
trochu hrubé mleté chilli
1dl bilé vino

sul

bily pepr
1/2 ks Stdva z citronu

zelend petrzelka
nebo jiné Cerstvé
bylinky

Postup pripravy

Krevety nejprve nechame povolit pii pokojové teploté. Cesnek oloupeme a prolisujeme. Krevety vhodime na
hlubsi panev s rozpalenym olivovym olejem a po chvili pridame i prolisovany cesnek a hrubé mleté chilli.
Zalijeme bilym vinem, osolime, opeprime a okyselime citronovou Stadvou. Nechdme dusit na primém ohni,
dokud krevety nezruzovi a $tava nezhoustne (asi 5 minut). Na zavér ke krevetdm vmichame nadrobno
nasekanou petrzelku, popr. jiné oblibené bylinky. Podavame ihned - napriklad s ¢erstvym pecivem.



