C@Club cz 30 prosince., 2025

Cesnekova bageta

Casovéa naro¢nost: 15 minut
Seznam prisad

1 ks bila bageta
olivovy olej

3 strouzky Cesnek
stl
Cerstvé bylinky

(napr. petrzelka,
bazalka, tymian)

Spetka bily pepr

kousek maslo

Postup pripravy

Bagetu rozkrajime na platky, které dame na plech vylozeny pecicim papirem a jemné pokapeme olivovym
olejem. Poté kazdy platek potreme Cesnekem rozetienym se soli a nasekanymi bylinkami. Ddme zapéct do
predehraté trouby na 180° Celsia asi na 10 minut. Dozlatova upecené cesnekové bagety posypeme bilym
peprem a malinko zakdpneme rozehratym maslem. Podavame napriklad k riznym polévkam nebo pastikam.



