COOP Club.c: 1 ledna., 2023

Cervena ¢ocka s kari

Casovéa naro¢nost: 30 minut
Seznam prisad

1 hrnek Cervena cocka

70 ml kokosovy olej

1 strouzek cesnek

1 1zicka Cervena kari pasta
1 ks mensi cibule

1/2 1zicky  nastrouhany
Cerstvy zazvor

2 1zice kokosové mléko

1 hrnek rajcatova passata
(pyré)

1 1zicka kari koreni

Postup pripravy

Coc¢ku (bez namoceni) nasypeme do hrnce, zalijeme vodou tak, aby byla pouze lehce ponofena a uvaiime
domeékka. Bude na to stacit 8 az 10 minut. Na panvi si mezitim rozpalime kokosovy olej a vhodime najemno
pokréjenou cibuli. Nechame zezlatnout a pridame kari pastu s kari korenim, zadzvor a rozdrceny Cesnek.
Chvilku restujeme a prilijeme rajcatové pyré. Po chvilce také kokosové mléko. Uvarenou cocku slijeme a
priddme na panev. VSe spolecné promichame a jesté chvilku dusime. Podavame s ryzi (doporucujeme
jasminovou, kterd ma jemnéjsi chut a k exotickému jidlu se skvéle hodi) nebo napriklad s pita chlebem.



