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Celerova krémova polévka

Casovéa naro¢nost: 50 minut
Seznam prisad

1 bulva celer

1/2 kg brambor

1/51 voda

3 ks bobkovy list

5 kulicka nové koreni

5 kulicka cerny pepr

100 ml smetana

2 ks zeleninovy bujon
sul
oblibend seminka a
bylinky na ozdobu

Postup pripravy

Celer i brambory oloupeme a nakrajime na kostky. Ty ddme spole¢né s vodou a veskerym korenim do
papindku a varime zhruba 30 minut domékka. Nechdme vyparit, otevieme tlakovy hrnec a vyndame koteni.
Poté vSe rozmixujeme tycovym mixerem do hladkého krému. Prilijeme smetanu, priddme zeleninové bujony
a dame jesSté na par minut provarit. Naposledy promixujeme a podle potreby dosolime. Nalijeme na talife a
ozdobime kouskem zelené petrzelky. Podavame posypané oblibenymi seminky a nasekanymi bylinkami.



