COOP Club.c: 10 fijna., 2012
Cekanka zapecena se slaninou a syrem

Casovéa naro¢nost: 25 minut
Seznam prisad

4 ks cekankovy puk
8 ks silny platek slaniny

250 g  vyrazny syr (poprt.
kozi camembert nebo
syr gorgonzola)

kousek maslo

Postup pripravy

Syrové ¢ekankové puky omyjeme a podélné rozpulime. Kazdou polovinu ¢ekanky obalime slaninou a
spichneme paratkem. Poté poklademe kousky pokrajeného syra a a takto zabalenou ¢ekanku vlozime do
maslem vymasténého pekacku ¢i zapékaci misky. Dame do trouby predehraté na 170 stupnu Celsia a
peceme zhruba 15 minut. Poddvame s Cerstvou bagetou nebo varenymi téstovinami a vychutndme spolu se
sklenkou vina.



