mCIUb.cz 30 kvétna., 2025
Cake pops (kolacky na spejli)

Casovéa naro¢nost: 90 minut
Tésto

160 g maslo

180 g krupicovy cukr

2 ks vejce

1/4 kg hladkéd mouka

2 1zicka  kyprici praSek do
peciva

1/2 1zi¢ka sul

80 ml mléko

Dale

70 g  marcipan

60g maslo

5 1zice oblibeny dZzem

200 g cokolddova poleva
(tmava ¢i bild)
barevné zdobeni
(cukrarské kulicky,
srdicka...)

asi 30 | delsi plastové nebo
ks drevéné Spejle urcené
na lizatka

Postup pripravy

Maslo a cukr uslehdme do svétlé pény, postupné zaslehdme vejce. Zvolna primichdme mouku, smichanou s
kypricim praskem a soli a vmichame rovnéz mléko. Pecici formu jakéhokoli tvaru vylozime pecicim papirem,
tésto do ni nalijeme a peCeme v rozehtaté troubé 15 az 20 minut na 180 °C. Upecené tésto nechdme tuplné
vychladnout, tvrdé okraje odstranime nozem. Vychladlé je rozdrobime na malé kousicky (muzeme i
rozmixovat) a priddme najemno nakrdjeny marcipan, maslo a dzem. Celou smés dikladné promneme, dokud
se neutvori hmota, ze které je mozné tvarovat kulicky. Nyni si ve vodni 14zni rozehtrejeme Cokoladdu a
jednotlivé Spejle namoc¢ime v ¢okoladé v délce asi 1 cm. Do kazdé kulicky pak napichneme jednu namocenou



Spejli a nechame vychladnout zhruba 1 hodinu v lednici. Poté ¢okolddu znovu rozpustime a jednotlivé kulicky
v ni celé namacime. Dle vlastni fantazie muzeme dozdobit napr. barevnym cukrarskym zdobenim. Hotové
kolacky na Spejli zapichneme do do pevného mista (napr. do sklenice s cukrem) a nechdme ztuhnout.
Podavame ke kaveé nebo Caji, popr. zabalime do celofanu jako maly darek.



