COOP Club.c:z 15 ledna., 2015

Brynzoveé halusky

Casovéa naro¢nost: 60 minut
Seznam prisad

750 g syrové brambory

130 g hladkéd mouka

130 g polohruba mouka

1 ks vejce
sl

250 g prava brynza z ovc¢iho
mléka

200 g osmazena pokrajena
slanina

Postup pripravy

Ocisténé syrové brambory nastrouhdme na jemném struhadle, priddme k nim obé mouky a rozklepneme
vejce. Osolime a vSe radné promichdme. Vzniklé tésto protlacujeme bud pres sito na halusky primo do varici
osolené vody nebo halusky nasekdme na prkénku a poté je hazime do vétsiho mnozstvi osolené vrouci vody.
Varime asi 4 minuty (hotové halusky vyplavou na hladinu) a postupné je vyndame z vody (napt. déravou
vareckou). Hotové halusky servirujeme okamzité na talite, posypeme brynzou a osmazenou slaninou
(pokrajenou na kosticky). Vyborné jsou také s kyselym zelim.



