mCIUb cz 19 srpna., 2021

Broskvovy kolac

Casovéa naro¢nost: 35 minut

Seznam prisad

4 ks vejce

150 g mouckovy cukr

300¢g polohruba mouka

1/2 balicku kyprici prasek do
peciva

1dl olej

600 g broskve

6 1zice tekuty med

Postup pripravy

Vejce a mouckovy cukr uslehame do pény. Po castech pridavame polohrubou mouku smichanou s kypricim
praskem do peciva a nakonec vmichdme i olej. Tésto rozetreme do vymazané a moukou vysypané
obdélnikové formy. Mezitim si omyjeme a vypeckujeme broskve. Pokrajime je na platky a ty klademe pékné
za sebou do rad na pripravené tésto. Prelijeme rozehratym medem a ddme do trouby predehraté na 180° C.
Peceme asi 20 minut dortuzova.



