mCIUb cz 16 srpna., 2021

Broskvovy dzem se skorici

Casovéa naro¢nost: 15 minut
Seznam prisad

1 kg broskev
2 1Zicka mletd skorice
11zicka  kyselina citronova

1 balicek Gelfix Klasik 1:1
(vyrdbi Dr. Oetker)

1 kg cukr

4 1zice broskvova palenka
(muzeme nahradit
rumem)

Postup pripravy

Broskve ocCistime a oloupeme (pokud ndm nejde slupka sloupnout, sparime broskve varici vodou, nechame
ve vodé 10 sekund stat a poté zchladime studenou vodou). Oloupané broskve vypeckujeme a nakrajime na
kousky. Dame je do hrnce i s mletou skofici a kyselinou citronovou, privedeme k varu a varime zhruba 8
minut (az broskve pusti stavu). Pak odstavime z ohné a pridame Gelfix s trochou cukru. Privedeme opét k
varu a prisypeme zbytek cukru. Varime 3 minuty. Priddme broskvovou palenku a jesté horky dZzem plnime
do suchych ¢istych sklenic. Zavickujeme a obratime dnem vzhuru.

Pozndmka: Se sklenicemi s dZzemem nékolik dni pro jistotu nehybeme, aby byl Zelirovaci proces zcela
dokoncen.



