COOP Club.c: 4 kvétna., 2012

Brambory plnéné tvarohem a tunakem

Casovéa naro¢nost: 40 minut

Seznam prisad

1 kg nové brambory
1 vanicka mékky tvaroh
1 konzerva tunék (nejlépe M
kousky v olivovém r
. A
oleji)
1 ks mensi cibule
stl
mlety bily pepr
citron

cherry rajcatka

nékolik listh
zeleného salatu

trochu balzamikovy ocet

Postup pripravy

Brambory neloupeme, pouze dukladné ocistime a ddme varit do osolené vody. Mezitim si smichdme tvaroh,
tunaka (i s olejem ¢i vlastni stdvou) a velmi najemno pokrdjenou cibuli. Osolime, opeprime bilym peprem a
zakapneme citronem. Uvarené brambory zcedime, lehce narizneme a prelijeme tvarohovo-tunakovou smeési.
Podavame s pokrajenymi cherry rajcatky a listy zeleného saldtu pokapané balzamikovym octem.



