COOP Club.c: 26 ledna., 2026
Bramborovy quiche (kolac)

Casova naroc¢nost: minut
Bramborova krusta

4 ks vétsi brambory
1 1zZi¢ka stl
1 1zicka mlety pepr

hrst strouhany parmazéan
Ci jiny tvrdy syr

Napln:

4 ks vejce
1 hrnek  mléko

1/2 hrnku suSena rajcCata
(mohou byt i
cerstva)

svazek  jarni cibulka

1/2 hrnku osmazena slanina
1/2 hrnku strouhany syr

hrst rukola Ci Cerstvy
Spenéat (nemusi byt)
11zicka sl

1/4 1zicky mlety pepr

Postup pripravy

Nejprve si oCistime brambory a nakrajime na opravdu tenké platky. Vhodime do misy, osolime, opepiime a
zasypeme parmazanem. Promichdme. Do vys$si koldcové formy ¢i zapékaci misky poté vyskldddme brambory
tak, aby bylo celé dno dukladné zakryto. Poté vytvorime rovnéz pevny okraj. Vlozime asi na 15 minut do
trouby vyhraté na 200°C. Mezitim si nachystdme néapln. V mise rozslehame vejce spolecné s mlékem.
Prihodime rajcata, cibulku, slaninu i syr. Nakonec osolime, opeptrime, popripadé dochutime libovolnym
korenim (napriklad suSenym Cesnekem). Vlijeme na zapecenou bramborovou krustu, povrch poklademe
podle chuti rukolou ¢i Spendtem a vlozime zpét do trouby na cca 30 minut, dokud quiche nezezlatne a cely
se nezpevni.



