COOP Club.c: 3 jna., 2024

Bramborové skubanky s makem

Casovéa naro¢nost: 45 minut
Seznam prisad

1 kg moucnaty brambor
(typu C) e

11zicka stl

250¢g polohruba mouka

200g rozpuSténé maslo

150 g mouckovy cukr

150 g jemné umlety mak

Postup pripravy

Brambory oSkrabeme, rozkrajime a omyjeme. Dame je do osolené vody a uvarime témér domékka. Asi jednu
polovinu az dvé tretiny vody z uvarenych brambor zcedime, zasypeme polohrubou moukou a pod poklici
nechame na mirném ohni partit jesté asi 10 az 15 minut. Poté brambory dokonale rozstouchdme stouchadlem
a podle potreby domixujeme dohladka. Z tésta 1zici vykrajujeme Skubanky, které namoc¢ime v rozehratém
masle a klademe je talite. Na zavér posypeme mouckovym cukrem s jemné umletym makem a podle chuti
jesté prelijeme maéaslem.



