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Bramborové rizecky

Casovéa naroc¢nost: minut

6 rijna., 2023

Seznam prisad

800 g brambory

2 ks vejce

1 hrnek strouhanka

1 ks cerveni cibule

lal/2 stl

1zicky

1/2 mlety kmin

1zicky

1/2 oblibené indické
1zicky koteni (pripadné kari)

stava z poloviny

citronu

olej na smazeni

sezamova seminka . 4
(nemusi byt)

Cerstvé bylinky
(petrzelka, pazitka
nebo koriandr)

Postup pripravy

Brambory oloupeme, osolime a uvarime domékka. Scedime a nechame vychladnout a okapat v cedniku.
Rozmackame je na kasi, ale nemixujeme! Priddme najemno nasekanou cibuli, citronovou $tavu, stl a koreni
a vSe dobre promichdame. Z hotové smési vytvarime malé dukatky, které opatrné obalime v rozslehaném
vejci a nasledné ve strouhance. Smazime na rozpaleném oleji dozlatova (asi 2-3 minuty z kazdé strany).
Ihned po vyndéani z panve je muzeme obalit v sezamovych seminkach. Podavame ozdobené nasekanymi
cerstvymi bylinkami, s jogurtovym dresinkem, saldtem nebo jako neobvyklou prilohu.



