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Bramborové placky (lokse)

Casova naroénost: minut

Seznam prisad

750 g varené brambory
typu C (moucnaté)

250 g hladkd mouka

11zice 'sul

podle maslo
chuti

Postup pripravy

Uvarené vychladlé brambory nastrouhdme nebo propasirujeme. Na valu smichdme s hladkou moukou a soli.
Ze vzniklého tésta si pripravime valecek, ktery rozdélime asi na 15 dilkt. Na pomouc¢eném valu si z kazdého
dilku pripravime placku silnou asi 3 mm, kterou ddme nasucho opéct na panev z obou stran. Opecené lokse
pomazeme podle chuti rozpusténym méslem a miZeme podavat.



