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Bramborové placky (lokse) s povidly a makem

Casovéa naro¢nost: 50 minut

Placky

800 g varené brambory
2 ks vejce

300 g polohrubéa mouka

1 1Zi¢ka stl

Dale

prepusténé maslo ghi
(na peceni placek)

200 svestkova povidla
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50 g mouckovy cukr

maslo (na preliti)

Postup pripravy

Uvarené brambory oloupeme a nastrouhdme najemno. Pridame vejce, polohrubou mouku a stl. Vypracujeme
tésto, které rozdélime na stejné velké kousky a z nich na pomouc¢néném vale rozvalime slabé placky. Placky
opékame na teflonové panvi bud nasucho nebo panev lehce pomastime prepusténym maslem ghi. Opékame z
obou stran dozlatova. Hotové placky potfeme Svestkovymi povidly, zavineme ¢i pfehneme naptl a posypeme
méakem smichanym s mouckovym cukrem. Muzeme jes$té jemné pokapat rozpus$ténym maslem. IThned
podavame.

Poznamka: Tento tradicni a levny pokrm délaly jiz nase babicky a dodneska je stdle velmi oblibeny.
Bramborovym plackdm se podle mista ptivodu rikad i jinymi jmény - lokSe, patenty, laty, podesve, presridky
apod.



