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Bramborové noky s rajcatovou omackou

Casovéa naro¢nost: 60 minut

Noky

500¢g brambor

150 g hladkd mouka
1 1zicka sl

hladka mouka

Rajcatova omacka

5 ks vetsi zralé rajce
(popr. 1 plechovka
loupanych rajcat)

1 strouzek cCesnek

2 1zice olivovy olej
trochu sul
trochu vinny ocet

Na ozdobu

Cerstvé bylinky (napr.
bazalka)

strouhany syr (nejlépe
parmazan)

Postup pripravy

Madame-li Cerstva rajcata, musime si je nejprve na omacku pripravit: Do kazdého rajcete udélame melky
krizek nozem a vlozime je spolu s oloupanym cesnekem na pecici papir na plech. Ten dame do trouby
rozehraté na 200 stupn Celsia, kde pe¢eme asi 15 aZ 20 minut. V této dobé se pustime do pripravy noku:
Neoloupané brambory dame varit. Uvarené je zcedime, oloupeme a jesté horké rozstouchame stouchadlem.
Pridame hladkou mouku se soli a vypracujeme do hladké, mirné lepkavé smési. Trochou hladké mouky
poprasime val a z tésta vytvorime nékolik Sisek silnych asi 3 cm. Ty pak pokrajime na kousky dlouhé okolo 2
cm. Vzniklé noky muzeme je$té zmacknout mezi prstem a vidlickou (ziskaji tak tvar origindlnich italskych
nokl zvanych gnocchi). Mezitim si ddme varit vodu do velkého hrnce. Noky vhodime do vartici vody a
vyndavame je (napr. cednikem) - a to ve chvili, kdy vyplavou na hladinu. Nyni se vratime k rajcatové



omacce: Rajcata vyndame z trouby (za tu dobu ndm krasné zmekla a slupky se na nich zacaly oddélovat).
Nechame je mirné vychladnout a poté sloupneme slupku. Oloupana rajcata i cesnek nakrajime nadrobno. Na
panvicku si ddme olivovy olej, priddme pokrajena rajcata s cesnekem, trochu soli, cukru a vinného octa (v
mnozstvi podle chuti). Smés zahiejeme a nékolik minut nechdme vse spojit. Pozndmka: Pouzijeme-li

loupand rajc¢ata z plechovky, staci kratce osmahnout ¢esnek na olivovém oleji, pridat cely obsah plechovky,
rajcata ohrdt, rozmélnit vidlickou a ochutit prisadami podle vyse uvedeného ndvodu.)Na zavér
naservirujeme horké noky na talir’, prelijeme taktéz horkou rajcatovou omackou a posypeme parmazanem.
Ozdobime zelenymi bylinkami a ihned podavame.



