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Bramborova kase s dyni

Casovéa naro¢nost: 60 minut

Seznam prisad
600 g brambory (moucny - , . - | ;‘r‘ \L‘\\\‘

typ C)
2 ks petrzel
asi2kg dyné
200 ml  teplé mléko
50 g maslo

sul

1 1zicka  kari

Postup pripravy

Brambory a petrzel oloupeme, nakrajime na kousky a ddme do osolené vody uvarit domékka. Dyni
odrizneme vrsek a vydlabeme nejprve seminka (ta vyhodime) a pak i ¢astec¢né duzinu (asi 1/2 kg). Zbylou
nedovydlabanou dyni ddme do trouby predehraté na 180 stupnu Celsia, kde pec¢eme asi 30 minut.
Vydlabanou dyniovou duZinu pokrajime a ddme rovnéz varit do vody (asi na 15 minut - podle velikosti
kouskt). Uvarené a zméklé dynové kousky slijeme a duzinu jesté horkou rozmixujeme. Uvarené brambory
také slijeme a po par minutdch rozmackdme stouchadlem. Prilijeme teplé mléko, priddme maslo a
rozmixovanou duzinu z dyné. Podle chuti osolime a priddme koreni kari. VSe smichdme dohromady a
rozmixujeme za pomoci ty¢ového mixeru. Nyni si vynddme rozpecenou dyni z trouby a pripravenou kasi do
ni prenddame. Ozdobime Cerstvou petrzelkou a mizeme podavat jako vybornou prilohu k masu.



