mCIUb cz 15 brezna., 2023

Bramborova kase s cibulkou a petrzelkou

Casovéa naro¢nost: 30 minut
Seznam prisad

1 kg brambory (typ C)

kousek  maslo

2 ks cibule

svazek  zelend hladkolista
petrzelka

1dl smetana
sul

Postup pripravy

Brambory oloupeme a dame varit do osolené vody. Mezitim si na mésle osmahneme pokrajenou cibulku
dozlatova a zelenou petrzelku nasekame nadrobno. Brambory uvarené domeékka slijeme, rozStouchame
nejprve stouchadlem, prilijeme smetanu a naslehdme do podoby kase. Primichdme osmazenou cibulku s
nasekanou petrzelkou, osolime podle chuti a muzeme podavat.



