mCIUb.cz 2 Cervna., 2021
Bezinkovy likér

Casovéa naro¢nost: 20 minut
Seznam prisad

2 kg otrhané Cerné
bezinky

6 hvézdicka badyan

1 litr voda

1 kg cukr

1 sacek vanilkovy cukr
2dl instantni kdva
1/2 litru tuzemak

Postup pripravy

Oplachnuté bezinky spolu s hvézdiékovym korenim vloZime do hrnce, zalijeme vodou a rozvaiime je. Stavu
nechame prekapat pres ridké platno, priddme do ni cukr a znovu ji nechdme povarit, dokud se cukr
nerozpusti (7 az 10 minut). Do horké stavy vlijeme pripravenou instantni kdvu a po vychladnuti tuzemak.
Likér plnime do Cistych a dobre uzaviratelnych lahvi. Skladujeme v chladu a temnu.



