COOP Club.c: 18 dubna., 2025

Beranek s tvarohem a whisky

Casovéa naroc¢nost: minut

Seznam prisad

230g
1ks
Spetka
4 ks

1 1zicka
200 g
250g

2 1zice

200 g

hladka mouka
préasek do peciva
sul

vejce

vanilkova pasta
mouckovy cukr
mékky tvaroh
whisky

kiira z 1 citronu

maslo

Postup pripravy

Do misy prosejte mouku s praskem do peciva a soli, dejte stranou. V jiné mise vyslehejte vejce s vanilkou a
cukrem do svétlé pény. Pomoci stérky zlehka vmichejte tvaroh, whisky a kiru z citronu. Maslo rozpustte a
také primichejte. Nakonec postupné zapracujte suchou smés, dokud tésto nebude hladké. Vlijte do formy na
berédnka, kterou dukladné vymazte maslem a vysypte hrubou moukou. Pecte v troubé vyhraté na 180 °C po
dobu asi 45 minut.



