COOP Club.c: 26 kvétna., 2025
Bananovy chlebicek s cokoladovymi kousky

Casovéa naro¢nost: 60 minut

Seznam prisad

3 ks zralé az prezralé -
banéany

2 ks vejce

5 1zic maslo

lal/2 hladka mouka
hrnku

2/3 hrnku cukr

1/2 1zicky prasek do peciva
1/2 1zicky jedla soda

1/2 1zicky  stl

11zicka  mletd skotice

1/2 hrnku horka cokolada
nasekand na veétsi
kousky

Postup pripravy

V misce pomoci vidli¢ky rozmackdme banany na ka$i. Cim zralej$i banany jsou, tim sladsi a vl4éné&jsi bude
vysledny chléb. Priddme na kousky pokrajené zméklé maslo a promichame. Klepneme vajicka a opét
promichame. Do bandnové smési prisypeme mouku, cukr, prasek do peciva se sodou, sul a mletou skorici.
Vse spole¢né vymichdme do hladkého tésta. Nakonec priddme nasekanou cokoladu. Tésto vlijeme do
vymazané a pomoucené formy (idedlni je hlubsi a podlouhld forma, napriklad na biskupsky chlebicek c¢i
hibet). Peceme na 180°C po dobu asi 50 minut, dokud se pti zapichnuti Spejle tésto jiz nelepi. Nechame
dikladné vychladnout, vyklopime z formy a poddvame napriklad s vanilkovou zmrzlinou a karamelovou
omackou jako dezert. Nebo jime jen tak.



