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Bananovy chléb s orechy

Casovéa naro¢nost: 63 minut
Seznam prisad

50 g maslo
30g sadlo
100 g krupicovy cukr
1 ks vejce

pomerancova a
citronova kura z
chemicky
neosetreného
pomerance a citronu

220 g hladkd mouka

1 kyprici prasek do
sacek peciva

4ks  banan

100 g nasekané orechy (napft.

vlasské)

Postup pripravy

Mislo se sadlem a cukrem utfeme do pény. Pridame rozslehané vejce a nastrouhanou kiiru z 1 pomerance a
1 citronu. Mouku promichame s kypricim praskem a vmichdme do tésta. Poté pridame rozmackané banany s
nasekanymi orechy a vSe promichame. Vzniklé tésto nalijeme do vymazané a vysypané pecici formy a dame
do trouby predehraté na 175 °C . PeCeme asi 1 hodinu (zkouSime Spejli, zda je chléb hotovy) dozlatova.
Hotovy bochnik vynddme z trouby, nechame mirné vychladnout a podavame.



