COOP Club.c:z 4 ¢ervna., 2026
Asijsky sandwich

Casovéa naroc¢nost: 180 minut
Seznam prisad

1/2 kg  veprovy bucek
1/2 ks ledovy salat
1 ks okurka

chilli omécka (doméaci
¢i koupenad)

Cerstvy koriandr

3az4 bageta
ks

4 17ice sul

4 1zice  cukr

Postup pripravy

Veprovy bucek nalozime den predem do smési cukru a soli v poméru 1:1. Poméru se vibec nebojte, diky
cukru chut soli prostoupi do masa a cukr pak na povrchu bucku nddherné zkaramelizuje. Bu¢ek dame do
kastrolu a nechdme ho péct pri 180 stupnich 2 - 2,5 hodiny. Po vyndani by meél byt idZzasné mékky a bude se
témér rozpadat. Bucek déame na pul hodiny vychladnout a pak ho nakrajime na tenké platky. Bagetku si
rozpeCeme v troubé, rozrizneme ji a na obé strany naneseme palivou omacku. Pokud nemate radi palivé,
pouzijte ke¢up. Na spodni pllku naskladame ledovy salat, okurku, nakrdjeny bucek a koriandr. Priklopime
horni plilkou bagetky.

Poznamka: Vyzkousejte do receptu nasi skvélou domdci chilli omdcku s Cesnekem


https://www.coopclub.cz/recepty/domaci-chilli-omacka-s-cesnekem/

