COOP Club.c: 11 dubna., 2024

Arasidoveé cookies (susenky)

Casovéa naroc¢nost: minut
Seznam prisad

250 arasidové maslo

g (doporucujeme
vyzkouset nasi
arasidovou pomazanku
Sladka tecka)

125 mandlova mouka
g

cca javorovy sirup, med nebo
100 cekankovy sirup
g

Postup pripravy

Arasidové maslo, mandlovou mouku a sladidlo ddme do misky, kde spolecné promichdme. Vznikla smés by
mela byt takové konzistence, aby z ni Sla udélat kulicka. Takovych kulicek pripravime (nejlépe mokryma
rukama) zhruba 20. Ddme je na plech vylozeny pecicim papirem a rozmackneme do placicky. Nakonec
vidli¢kou (také muze byt namocena ve vodé) udélame navrch krizky. SuSenky vlozime do trouby predehraté
na 180 °Celsia, kde je nechdme 10 az 12 minut péct. Kdyz jsou okraje suSenek dozlatova opecené, vyndame
plech z trouby a susenky na ném nechame vychladnout. Podavame je s oblibenou kdvou nebo cajem.



