COOP Club.c: 18 kvétna., 2023
Aloo Tikki - indické bramborové placky

Casovéa naroc¢nost: minut

Seznam prisad

4 ks brambory uvarené ve
slupce
5 1Zic strouhanka

1 1zicka mlety kmin

1/2 suseného drceného
1zicky chilli

1/2 kurkuma

1zicky

1 1zicka susSeny koriandr

1 1zice  cCerstvy koriandr

3 1zicky koreni tikka masala

1 ks najemno nasekana
zelena chilli papricka

1/2 suSeny zazvor
1zicky

stl dle chuti

olej na smazeni
(nejlépe repkovy)

Postup pripravy

Varené brambory najemno nastrouhame a spojime se zbyvajicimi ingrediencemi mimo oleje. Z hotové smési
vytvarime malé placky, které smazime na oleji. Poddvame jako samostatné jidlo s nakladanou zeleninou nebo
jako prilohu k hlavnimu jidlu.



