12 tnora., 2023

COOP Club.c:

Affogato kava s vanilkovou slehackou

Casovéa naroc¢nost: minut
Affogato kava:

1 kopecek vanilkova zmrzlina

hrst susSenky amaretti
nebo cantuccini

podle portské nebo
chuti marsala vino

dvojité espresso

Vanilkova slehacka:

250 ml smetana ke Slehani
2 1zicky  vanilkova esence

2 1zicky  mouckovy cukr

Postup pripravy

Nejprve si pripravime vanilkovou $lehac¢ku: Sleha¢ku vyslehdme spolu s vanilkovou esenci, poté do hmoty
pres sitko lehce presejeme mouckovy cukr a zlehka zasSlehdme.

Nyni se pustime po pripravy affogato kavy: Do vetsi sklenice nalameme susSenky, zakdpneme portskym
vinem, pridame kopecek vanilkové zmrzliny a zalijeme horkym espressem.

Ozdobime vanilkovou $lehackou, prfipadné muzeme pridat nastrouhanou horkou ¢okoladu. Ihned podavame.

Poznamka: Affogato je vlastne kdva se zmrzlinou. Jeji ndzev pochdzi z italstiny, kde znamend “utopeny”.
Pro pripravu affogata se nejvice hodi smetanovd nebo vanilkovd zmrzlina.



