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Tvarohové livanecCky

Casovéa naro¢nost: 30 minut
Seznam prisad

250 g mékky tvaroh

1az2dl mléko (podle
hustoty tvarohu)

2 ks vejce
1 1zice krupicovy cukr
1 ks vanilkovy cukr
1 hrnek  hladkd mouka
1 $petka stl

olej na smazeni

marmelada dle chuti

Postup pripravy

Do misy dame tvaroh, mléko a vejce a ru¢nim slehacem rozmichame do hladkého tésta. Priddme krupicovy a
vanilkovy cukr se soli. Postupné prisypeme i mouku (za stdlého michdéni). Ze vzniklého tésta tvorime 1zici
livanecky, které peceme na panvi na oleji. Hotové livanecky mazeme oblibenou marmeladou a ihned
podavame.

Vyzkousejte naptiklad nasi merunkovou marmeladu z papinaku - recept ZDE


https://www.coopclub.cz/merunkova-marmelada-z-papinaku/4841

