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Snadné kokosky macené v cokolade

Casovéa naro¢nost: 60 minut
Seznam prisad

2 ks vajecny bilek
120 g cukr krupice
200g strouhany kokos
100 g horka cokolada

Postup pripravy

Bilky si oddélime chvili predem, aby nabyly pokojové teploty. Poté zacneme Slehat a kdyZ ndm zac¢ne vznikat
snih, pomalu za¢neme prisypavat krupicovy cukr. Slehdme do té doby, neZ vznikne tuhy leskly snih.
Gumovou stérkou poté vmichame kokos. Méla by ndm vzniknout hmota, ktera drzi u sebe a je mozno z ni
snadno tvorit kulicky. Pokud je hmota prilis ridka, priddme jesté kokos. Pokud se naopak sype, vySlehame si
vedle jesté trochu snéhu a ddme do smési. Poté na plech vyloZeny pecicim papirem tvorime kulicky asi o
velikosti vlasského orechu a prsty lehce zmackneme, aby ndm vznikla placicka nebo hrudka. PeCeme v
rozehraté troubé na 175°C dokud kokosky nezezladtnou. Poté nechame vychladnout a mezitim si nad vodni
lazni rozehrejeme ¢okoladu. Vychladlé kokosky zespoda naméacime a namocenou stranou nahoru pokladame
zpét na plech. Nechdme zatuhnout a skladujeme v uzaviené nadobé, aby se prolezely a zustaly mékké.



