COOP Club.c: 2 kvétna., 2023

Rychly dezert ve sklenicce

Casovéa naro¢nost: 60 minut
Seznam prisad

2 hrnky | ovoce dle chuti

1/2 hladka mouka
hrnku
1/2 cukr (idealné

hrnku trtinovy)

1 1zicka  skofice

1/2 prasek do peciva
1zicky

Spetka sul

200 g maslo

hrstka ovoce,
Cerstva mata Ci
Slehacka (na ozdobu)

Postup pripravy

Do sklenic rovnomérné rozdélime ovoce, vétsi ovoce, jako napriklad jablka, hrusky nebo jahody pokrdjime na
mensi kousky. V misce spole¢né prosejeme mouku se skorici a praSkem do peciva. Pridame cukr a sal. 100
gramu masla zasSlehdme k suché smési tak, aby nam stéle zustaly mensi hrudky. Pripravime si 4 sklenice -
napriklad od marmelady. Do kazdé sklenice poté rovnomeérné smeés rozdélime a ovoce zasypeme. Na vrch
polozime jes$té par platkd zbylého mésla. Sklenice postavime do zapékaci misy a tu vlozime do vyhiaté
trouby na 170°C asi na 45 minut, dokud nam dezert neza¢ne zlatnout. Vynddme, nechame vychladnout a
dozdobime kousky Cerstvého ovoce, matou nebo tfeba Slehackou. Dezert se da idedlné prenaset a je tak
vhodny i na cesty, pikniky nebo jako svacina do skoly ¢i do prace.



