COOP Club.c: 20 ffjna., 2014
Pikantni tepla rajcatova omacka (Salsa)

Casovéa naro¢nost: 20 minut
Seznam prisad

4 strouzek Cesnek

1 ks velkd cibule
1 ks chilli papricka
3 1zice olivovy olej
500 g rajcata

sul

hrubé mlety
pepr

Postup pripravy

Ocistény cesnek a cibuli nasekdme nadrobno, chilli papricku zbavime jadrince. Cibuli i chilli papricku
spolecné orestujeme na rozpaleném olivovém oleji, do kterého po chvili priddme omyta a na kosticky
nakrajend rajCata a nasekany ¢esnek. Dusime zhruba 10 minut (aby rajcata zmékla a vytvorila omacku).
Osolime a opepiime podle chuti. Pikantni rajcatovou omacku podavame napiiklad k téstovindm, ale vyborna
je také napriklad ke smazenym cibulovym krouzkum - recept na né mame ZDE

Poznamka: Salsa je spanélské oznaceni slova “omdcka” a ve svété je jiz zabeéhlym synonymem pro omdcku
na rajcatovém zdklade, zpravidla palivou a typickou predevsim pro mexickou kuchyni. Salsa se vétsinou
pouzivd jako dip - tedy k namdceni brambtirki ¢i jinych pochutin. V Latinské Americe existuje mnoho
variant této omdcky, kdy jsou rajéata michdna napriklad s mangem, ananasem, kukurici ¢i avokdadem.


https://www.coopclub.cz/cibulove-krouzky/2994

