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Jablec¢na zemlovka

Casovéa naro¢nost: 70 minut
Seznam prisad

12 ks  rohlik

3/41 mléko

1/2 kg jablko

200 g maslo

150 g domadci vanilkovy cukr
skorice mletd

1 hrst rozinky

mouckovy cukr na
posypani

Postup pripravy

Rohliky nakrijime na kostky a namocime je do smési z mléka a vajec. Jablka oloupeme, odstranime jadrince
a nakrajime na slabé platky (nebo je nastrouhame). Stredné velky pekacek vymastime kouskem masla a na
dno rozlozime vrstvu namoc¢enych rohlikli. Na né rozprostreme jablka, ktera posypeme smési vanilkového
cukru se skorici a sparenymi rozinkami. Poté na jablka polozime dal$i vrstvu namoc¢enych rohliku a
poklademe platky zbylého mésla. Pekacek vlozime do trouby a zemlovku peceme na 180 az 200°C zhruba 50
minut dozlatova. Pred podavanim hotovou Zemlovku pocukrujeme.

Pozndamka: Zemlovka je tradiéni desky sladky ndkyp, ktery se pripravuje z jablek a bilého pediva (nejéastéji
rohlikii nebo veky), namoc¢eného do mléka a vajec. Lidové se tomuto pokrmu rikd Zemlbdba ¢i zemlbdba
(pravdépodobné podle némeckého slova “Semmel” = houska, Zemle). Misto jablek I1ze na Zemlovku pouZzit
také hrusky.



