COOP Club.c: 31 ledna., 2022

Horka cokolada na drivku

Casovéa naro¢nost: 50 minut
Seznam prisad

200 g cokolada (horka,
mlécnéa nebo bila)

2 1zice smetana

dle orisky, marshmallow
chuti bonbony, brusinky,
chilli, atd.

vétsi formy na led nebo
bonbony (nejlépe
silikonové nebo
plastové)

drivka na nanuky

Postup pripravy

Smés je na 4 ¢okolady na drivku. Cokoladdu rozehtejeme spoleéné se smetanou nad parni ldzni nebo v
mikrovlnné troubé. V pripadé, ze rozehrivime v mikrovinné troube, po cca 20s vzdy zastavujeme a
promichame, aby se ndm c¢okoldda nespalila. Pripravime si formi¢ky na led. Mzeme pouzit také napriklad
mensi ale silnéjsi sklenicky nebo plastova drzatka na vajicka. Do forem vlijeme rozpusténou cokoladu
priblizné do %. Podle chuti na vrch priddme napriklad drcené orisky, malé bonbonky, brusinky nebo pro
pfiznivce netradié¢nich chuti chilli, zdzvor nebo morskou stil. Cokolddu nechdme pri pokojové teploté trosku
zatuhnout, aby ndm v ni drzelo drivko. To zapichneme primo doprostied a hotovou ¢okolddu dame na
nékolik hodin ztuhnout do mrazéku. Pri vyndavani z forem formy opatrné namocime zvenku do teplé vody.
Cokoléda povoli a ptijde lehce vytdhnout. Nesnazime se vytahovat velkou silou, abychom hotovy vyrobek
neznicili. Radéji jesté chvili nechdme v horké vodé, dokud Cokoldada nejde snadno vyndat. Poté uz pouze staci
vlozit hotovou ¢okolddu na drivku do sklenice, zalit horkym mlékem a dikladné rozmichat. Nebo zabalit do
celofanu a obdarovat své blizké.



