COOP Club.c: 4 dubna., 2022

Cokoladové brownies s kesu orechy

Casovéa naro¢nost: 50 minut
Seznam prisad

250 g horka ¢okolada
100 g maslo

1 1zice kakao

3 ks vejce

120 g cukr krupice

1 1zice vanilkovy extrakt
(neni nutné)

95¢g hladka mouka
1/2 1zicky préasek do peciva
1/4 1zicky sul

1 hrnek  kesSu orechy

Postup pripravy

Nad vodni 14zni rozpustime ¢okolddu, maslo a kakao, dokud se vSe nespoji. Sundédme z pary a nechame lehce
vychladit. Ve vétsi mise vySlehdme vejce, cukr a vanilkovy extrakt do pény a poté postupné zaslehame jiz
vychlazenou ¢okoladovou smés. Pridame mouku, prasek do peciva a sul a vymichame hladké tésto. Kesu
orechy posekame na mensi kousky a primichame do tésta. Vlijeme jej do mensi vymazané a vysypané formy.
Pec¢eme na 180°C priblizné 30 minut, dokud pri zapichnuti $pejle neulpiva pouze par drobeckt. Diky tomu
pozname, Ze brownies nebude vysusSené, nybrz hezky vlacné.



