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Domaci slehacka z mléeka a masla

Casovéa naroc¢nost: minut
Seznam prisad

200 ml cCerstvé polotucné
mléko

125g (domdci) méaslo

Postup pripravy

Mléko zahrejeme témér k bodu varu, prihodime pokrajené maslo a vlijeme do mixéru. Mixujeme asi 3 minuty
a poté smeés prelijeme do misky a ddme na hodinu vychladit do mraznicky. Poté ji uslehdme dotuha a
pouzivame vSude, kde je potreba.



