6 Cervna., 2022

m Club.c:
Domaci peceny Caj
Casova naro¢nost: 40 minut

Seznam prisad

2 kg ovoce

3 ks | celé skorice

3 ks badyan

8 ks  hrebicek

2 ks  §tava z citronu

1 ks kura z citronu (bio)
1 kg krupicovy cukr

2dl tuzemdk nebo griotka

Postup pripravy

Ovoce omyjeme (popr. oloupeme a je-li treba, zbavime jadrincl) a nakrajime na mensi kousky. Ty
rozprostfeme na pekac, priddme veskeré koreni, citronovou $tavu i pokrdjenou kliiru a posypeme cukrem.
Déame do trouby predehraté na 250 stupnu Celsia a peceme asi 10 minut (ovoce pusti stavu). Poté do pekace
prilijeme tuzemdk ¢i griotku a peceme dalsSich asi 15 minut. Horky ¢aj naplnime do skleni¢ek a obratime
dnem vzhuru. Hrnecek tohoto ¢aje pripravime zalitim dvou 1Zic smési horkou vodou.

Poznamka: Jako zdkladni ovoce miizeme pouzit jablka, hrusky, jahody, maliny, bortivky, ananas, rybiz,
pomerance, ostruziny, meruriky, broskve, tresne, hroznové vino, brusinky, visne, brusinky, svestky,
mandarinky...



