C@CIUb.cz 21 brezna., 2012

Domaci majonéza bez vajec

Casovéa naro¢nost: 10 minut

Seznam prisad

2 dl olivovy olej
1dl mléko
stl

11zicka  ocet (popr. Stava z

1/2 citronu)

pepr mlety / -
trochu  cukr I - b
1 1zice dijonska hotcice

Postup pripravy

Nejprve si ddme do lednice dobre vychladit olej s mlékem. Vychlazené je prelijeme do vysoké uzsi nddobky a
Slehdame ruc¢nim tyCovym mixérem. VySlehanou majonézu ochutime soli, octem (nebo citronovou stavou),
mletym peprem a cukrem. Smichédme s dijonskou horcici a mizeme podavat.

Poznamka: Do domdci majonézy miizeme pridat i napriklad utreny ¢esnek, nasekanou bazalku nebo jiné
bylinky. MtiZeme z ni vyrobit i vynikajici domdci tatarskou omdcku - recept na ni mémeZDE


https://www.coopclub.cz/domaci-tatarska-omacka/6164

