Cﬂ.’pClub o 15 prosince., 2011
Cajové pecivo s vuni rumu
Casova naro¢nost: 45 minut

Seznam prisad

140 g maéslo

100 g praskovy cukr -
100 g tekuty med

2 ks zloutek

citronova kiira

mletd prava
vanilka

1/2 balicek prasek do peciva
1/2 kg hladkd mouka

4 1zice rum

Postup pripravy

Maéslo, cukr, med a zloutky umichame, priddme citronovou kuru, vanilku, prasek do peciva a nakonec
mouku. Pokapeme rumem, zpracujeme a vyvalime. Vykrajime ty¢inky, ddme je na plech a vloZime do trouby
predehraté na 150 stupnu Celsia, kde peceme asi 20 minut. Vyndame a nechame vychladnout.

Pozndamka:Toto ¢ajové pecivo muZete samozrejmé vykrajovat do jinych tvaru dle potreby, upecené slepovat
oblibenou marmelddou a poté mdcet z poloviny do rozehrdté cokolddy.



